Gastro Junior Brno 2014 — Bidvest Cup pedstavi na veletrzich
GO a REGIONTOUR Spic¢kovou gastronomii

Mezinarodni mistrovstvi CR mladych kuchai, cukraia a ¢idnika se na

: brnénském vystavisti kona kazdy rok a sotasti veletrhi cestovniho ruchu

easTrounoremno - @ [@tos stane podruhé. Navstnici pavilonu P tak mohou zavitat i do s¥ta,
Egzizsz‘ kde se jidlo stava jedinénym chut'ovym a estetickym zazitkem.

SoutZz mladych gastronomickych odborfaiksastro Junior Brno — Bidvest Cup se kona jiz
podvacaté a svou tradici, propracovanosti a odionm@vni nema v okolnich zemich
obdoby. V letoSnim roce se jéastnictyiicet dva tuzemskych odbornych skol, z nichz kazda
vysila do boje jen ty nejlepsi z kazdého oborundjprve prosli sitem dvou regionalnich kol
v Praze a Frenstatpod Radhogm, takze v Bra na tidennim findle zmi¥i sily uz jen
absolutni Sgika. Letos se Keskym soutZicim gipoji i reprezentanti vybranych kol ze
Slovenska a Rakouska. V pavilonu Fegvede své udmi 31 mladych kuché, 25 cukréi

a 28¢iSniki. Hodnotitelské komise jsou sloZzeny iegnich odbornik v gastronomiigleni
Asociace kuchid a cukrdti CR a Asociaceisniki CR.

Slavnostni zahajeni sa@ide prokthne ve ctvrtek 16. ledna v 9:30 hodin v pavilonu P
a zavrecné vyhlaseni vysledkse uskuténi v sobotu 18. ledna v 15:30 hodin v kongresovém
sale Orea hotelu Vorea.

Paradatelem Gastro Junior Brno — Bidvest Cup 2014 secface kuch@ a cukrdi CR,

pobaka Brno a a.s. Veletrhy Brno.Tr&dim organizatorem findlové s@de je Stedni Skola
potravin&ska, obchodu a sluzeb Brrigastitu nad sowki prevzalo ministerstvo SkolstdR,

primétor nésta Brna Roman Onderka a kontinent&kditel Swtové asociace kuckskych

organizaci pro gedni Evropu a prezident Asociace kugha cukrdét CR Miroslav Kubec.
Generalnim partnerem je spatest BIDVEST Czech Republic.

20. roenik finale soutéze mladych odporpilﬁ v oblasti gastronomie
- MEZINARODNI MISTROVSTVI CESKE REPUBLIKY -

SOUTEZ JE URCENA: pro studenty stednich Skol s gastronomickym zaenim
do Wku 23 let. Sou¥z je pojata jako padiova.

MISTO KONANI: Brno — Vystavist, pavilon P

TERMIN SOUEZE: 16.—18. 1. 2014

SOUTEZNI UKOLY:

OBOR KUCHA R — KUCHARKA

Priprava 4 porci moderniho teplého pokrmuridopami véasovém limitu 45 minut. Zakladni
surovinou je zw¥tina (Prase divoké 4at.:Sus scrofp Soutzici bude pracovat s kytou bez
kosti a hbetem bez kosti. Gbsuroviny jsou opracovany v kvalitkuchyiské Upravy.
Kazdy(4) soutzici obdrzi od technického komisacca 480-500 g masa v pémm: 1 dil kyty
bez kosti a 1 diliibetu bez kosti.



Hlavni suroviny pod znkou PETRON doda generalni partner saat — spol&nost
BIDVEST Czech Republic s.r.o.

Soutast sowtzniho dkolu je zapracovani dvou tajnych surovirspetebniho kose, které si
sougzici vylosuje 20 minutied samotnou sotiti. VSechny tajné suroviny budou voleny tak,
aby chwové odpovidaly kombinacim se zakladni surovinou.

Pfi samotné sogfi bude v tajném koSi& surovin, ze kterych si saiftici vylosuje d¥
suroviny. Ty poté musi zapracovat od s@ntho pokrmu. Po vylosovani tajnych surovin
muze sowtZici konzultovat danou recepturu se svym trenédapracovani tajné suroviny do
pokrmu je nedilnou s@asti hodnoceni sat#iciho.

Seznam tajnych surovin nebude pro regionalni kigagm uveéejnén z divodu respektovani
pravidel kuch#skych soutZzi WACS.

OBOR CUKRAR — CUKRARKA

Priprava 4 porci teplého nebo studeného éndw za pouziti modrého makucasovém
limitu 45 minut. V modniku musi byt mak tepeinzpracovany. Mognik musi obsahovat
surovinu z tajného koSe a je sdasti tichodového restawtaiho menu pro mezinarodni
klientelu. Tajnou surovinu si saiffici vylosuje 20 minutied zahajenim sotite.

Pisem®i nebo Ust& si pipravi odpo¥di na otazky, které zodpovi po skemi souwzniho
casu.

OBOR CISNIK — SERVIRKA

1. Fiprava nealkoholického a alkoholického pemo 2 porcich &etré pripravy ozdob a
servisu ped zraky host Pracovni Ukol zahrnujefipravu nealkoholického pda a gipravu
alkoholického pute. Suroviny a inventéna gFipravu ukazek - vlastni.

2. Jazykové zkouska — komunikace s hostem v jaaggickém, gmeckém nebo ruském po
skorteni soutznich ukot

Casové limity:

piiprava soutznich ukoti 15 minut, provedeni sat#nich kot 15 minut.

Dalsi informace o sowZi: webové stranky Asociace kuchiéi a cukraia Ceské republiky
www.akc.cza webové stranky AsociacéiSnika Ceské republiky www.asciscr.cz




